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Selection Estate Wine Series, our ultra-premium wine kit has 
redefined the winemaking product landscape by offering a limited 
number of prestigious wine styles sourced from select vineyards in 
the world’s great wine producing regions.   
Selection Estate Wine Series showcases the finest 100% pure 
varietal grape juice and concentrate with no sugars added, creating 
wines of superior flavour, aroma and complexity.

Estate Series
OREGON YAMHILL COUNTY PINOT GRIS
Appellation: Oregon Yamhill County, Willamette Valley, Oregon, USA

Style: Were it not for Prohibition, wine connoisseurs would be comparing 
California wines to Oregon rather than vice-versa. Oregon had a great wine 
reputation before Prohibition. After the repeal, California started re-producing 
wine right away, while Oregon waited until the 1970’s to replant their grapes. By 
that time California was firmly in the public’s mind as the American wine leader. 
However, Pinot Gris fans know that the Willamette Valley of Oregon already bests 
California when it comes to producing great Pinot Gris. Oregon has gained so 
much attention that even French wineries have planted vineyards there, producing 
their own Oregon wines! 

Yamhill County’s northern latitude leads to long summer days which, combined 
with sloping hills and excellent drainage, make for optimal ripening conditions. 
The cool evening temperatures (moderated by the close proximity to the Pacific 
Ocean) bring structure to the grapes, giving backbone and acidity for excellent 
ripeness and balance.

Pinot Gris is a mutation of the famous red grape, Pinot Noir. The grapes range in 
colour from greyish-blue to light pink, making fabulous white wines that are lush 
and softly perfumed yet have more body than other whites. This is a delicately 
balanced wine with ‘fat’ mouth-filling texture leading to aromas of honey and 
apples. 

Harvest Conditions: pH 3.5, Brix 21.6°, T.A. 7.0 g/l

Similar Styles: Selection International Pinot Grigio

Food Pairings: Pair with pasta in pesto, shellfish in cream sauce or salmon  
in beurre blanc, or creamy cheeses with fresh fruit. 

Sweetness Code: 0 (completely dry)

Alcohol by Volume: 12.5%

Oak: None

Ageing: This wine will unfold to rich complexity and even 
greater texture after a year in the bottle.
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La gamme Selection Estate redessine les horizons du vin maison  
en offrant une quantité limitée de cépages prestigieux provenant de 
vignobles spécifiques des grandes régions viticoles du monde. Faites 
à partir de jus de raisins de cépage pur à 100% et de concentré, 
sans sucre ajouté, les trousses à vin Selection Estate permettent de 
fabriquer des vins riches aux saveurs, aux arômes et à la complexité 
exceptionnels.

Selection Estate OREGON YAMHILL 
COUNTY  PINOT GRIS
Appellation : Oregon Yamhill County, Willamette Valley, Oregon, États-Unis
Style : N’eut été de la Prohibition, les oenophiles compareraient aujourd’hui 
les vins californiens à ceux de l’Oregon, et non le contraire. L’Oregon jouissait 
d’une excellente réputation vinicole avant la période de Prohibition. Lorsque 
celle-ci fut abolie, la Californie a immédiatement recommencé à produire du vin, 
alors que l’Oregon a attendu jusqu’aux années 1970 pour replanter ses vignes.
Mais à cette époque, la Californie s’était déjà forgée une solide réputation de 
grand producteur de vin aux États-Unis. Les amateurs de Pinot Gris savent, par 
contre, que la vallée Willamette en Oregon surpasse déjà la Californie en ce 
qui a trait à la production d’un excellent Pinot Gris. En effet, l’Oregon a soulevé 
beaucoup d’intérêt puisque certaines vineries françaises ont planté des vignes 
dans cette région et produisent maintenant leurs propres vins. La latitude Nord 
du comté Yamhill lui permet de jouir de longues journées d’été qui, couplées à 
ses collines à pentes douces et à un excellent drainage, offrent des conditions de 
maturation optimales. Les soirées fraîches (la température est modérée en raison 
de la proximité de l’océan Pacifique) apportent beaucoup de structure aux raisins, 
procurant la charpente et l’acidité nécessaires à une excellente maturation et 
à un produit équilibré. Le Pinot Gris est une mutation du célèbre Pinot Noir, un 
raisin rouge. La couleur des raisins varie du gris-bleu au rose pâle, mais on en 
tire un fabuleux vin blanc qui est riche, doté d’un parfum subtil et possédant plus 
de corps que les autres blancs en raison de son origine. Ce vin au corps étoffé 
présente une texture « grasse » qui emplit la bouche et libère des arômes de miel 
et de pomme, avec des notes de baies.
Conditions de récolte : pH 3.5, Brix 21.6°, T.A. 7.0 g/l
Styles semblables : Selection International Pinot Grigio
Gastronomie : Servir avec des pâtes au pesto, des fruits de mer avec sauce à la 
crème, du saumon au beurre blanc, ou des fromages crémeux accompagnés avec 
des fruits frais. 
Code de sucrosité (douceur) : 0 (totalement sec)
Alcool : 12,5 Vol. %
Chêne : Aucun
Mûrissement : Sa texture profitera grandement d’un 
mûrissement d’une année en bouteille, révélant ainsi  
sa complexité. 


