
Island Mist Series 
WHITE CRANBERRY PINOT GRIS
Get ready to mist-behave this year with Island Mist White Cranberry Pinot Gris!
This exciting addition to the Island Mist lineup is a spectacular crystal white colour 
which is the result of a special blend of white cranberry and pinot gris. White cranberry 
juice is somewhat less tart than regular cranberry juice due to an earlier harvest than 
the traditional red cranberries. Winexpert’s White Cranberry Pinot Gris bursts with the 
sweetness that has made White Cranberry a unique and popular flavour in juice, and 
now Winexpert brings that flavour to you as part of our refreshing line of Island Mist 
varieties. This wine is very easy to drink and is perfect for backyard barbeques and 
sharing with friends. 
Ready to drink in only four weeks, now is the right time to start your Island Mist so that it is 
ready in time for barbeque season.
For a great refreshing drink to share at your next party why not try an Island Mist White 
Cranberry Mojito:
3 mint sprigs
2 tbsp fresh lime juice
1 tbsp sugar 
1 ½ oz white rum
Island Mist White Cranberry Pinot Gris
Cracked ice
In a tall thin glass, using a muddler, crush two sprigs of mint with sugar and lime juice, 
and stir thoroughly. Top with ice. Add rum and mix. Top off with chilled Island Mist White 
Cranberry Pinot Gris. Add a lime slice and a sprig of mint, and serve.

Island Mist is a delicious alternative to everyday wines and wine coolers. 
Combining the crisp freshness of distinctive varietal wines with full fruit 
flavours, this unique winemaking kit makes a fun, refreshing wine-based 
beverage to enjoy any time.

Great Wine is Yours for the Making.
Visit us at www.winexpert.com



PLONGEZ DANS LA NOUVEAUTÉ !
L’été est à nos portes et il est temps de penser à se relaxer dans le jardin avec les amis 
en sirotant votre Island Mist préféré. Préparez-vous à vous laisser emporter cette année 
encore avec le nouveau Island Mist Pinot Gris à la canneberge blanche!
Cet ajout invitant à la ligne Island Mist est d’une spectaculaire couleur blanche qui est le 
résultat d’un assemblage spécial de canneberge blanche et de Pinot Gris. La canneberge 
blanche est plus sucrée que le jus de canneberge régulier en raison de sa récolte plus 
précoce que la canneberge rouge traditionnelle. Le Pinot Gris à la canneberge blanche 
de Winexpert explose de saveurs sucrées qui ont fait de la canneberge blanche une 
saveur unique et populaire pour les jus de fruits, et maintenant, Winexpert vous apporte 
cette saveur à l’intérieur de notre rafraîchissante ligne de variétés Island Mist. Ce vin est 
très facile à boire et est parfait pour les barbecues et pour partager avec les amis. 
Prêt à boire en seulement 3 semaines, c’est maintenant le temps idéal pour démarrer votre 
cuvée de Island Mist de façon à ce qu’il soit prêt pour la saison du barbecue. 
Pour un breuvage rafraîchissant à partager lors de vos prochaines festivités, pourquoi ne 
pas essayer un Mojito au Island Mist à la canneberge blanche:
3 branches de menthe
2c. à table de jus de lime frais
1c. à table de sucre  
1 ½ oz de rhum blanc 
Island Mist Pinot Gris à la canneberge blanche
Glace pilée 
Dans un grand verre élancé, en utilisant un mortier, broyer 2 branches de menthe avec le 
sucre et le jus de lime et bien mélanger. Ajouter de la glace. Ajouter le rhum et mélanger. 
Combler avec le Island Pinot Gris à la canneberge blanche refroidi. Ajouter une tranche 
de lime et une branche de menthe pour décorer et servir.

Devenez un virtuose de la vinification.
Visitez nous à www.vinexpert.com

Les vins Island Mist sont une délicieuse alternative aux vins habituels et 
aux coolers. Combinant la fraîcheur vivifiante de vins de cépages distinctifs 
à des saveurs de fruits intenses, ces trousses à vin uniques produisent des 
breuvages rafraîchissants et agréables à savourer en toute occasion.


